	
	Утверждаю

Директор МОУ Лицей г. Фрязино
Коновалова И.Н._____________________

            (подпись)

«05» февраля 2009 г.




ЗАПРОС КОТИРОВОК № 40/09-к
«Организация горячего питания, в том числе поставка продуктов  питания обучающихся из многодетных, опекаемых и малообеспеченных семей МОУ Лицей г. Фрязино»
	г. Фрязино


	Дата «05» февраля 2009 г.

	1. 
	Наименование заказчика:
	МОУ Лицей г. Фрязино

	
	Почтовый адрес:
	141195, Московская обл., г. Фрязино
пр-т Мира, д. 18б

	
	Телефоны:
	496) 56-4-40-55

	
	E-mail:
	INK.litceum@mail.ru              

	
	
	

	2. 
	Уполномоченный орган:
	Отдел муниципального заказа финансово-экономического управления администрации г. Фрязино

	
	Почтовый адрес:
	141190, Московская область, город Фрязино, проспект Мира, д. 15А, каб. 114

	
	Телефоны:
	т/ф. (496) 25-5-53-21, (496) 56-5-90-60 (доп. 130)

	
	E-mail:
	econ@fryazino.org

	
	Контактное лицо:
	Кутилин Вадим Анатольевич, Кистенева Светлана Анатольевна, Куликова Светлана Викторовна

	
	
	

	3. 
	Источник финансирования:
	Бюджет г. Фрязино.



	4. 
	Наименование, характеристики и объем оказываемых услуг, выполняемых работ: Приложение № 2 к запросу котировок

	
	
	

	5. 
	Место выполнения работ, оказания услуг:
	МОУ Лицей г. Фрязино
Московская обл.,  г. Фрязино пр-т Мира, д. 18б

	6. 
	Срок выполнения работ, оказания услуг:
	Срок оказания услуг:

с 24 февраля по 31 марта 2009 г.



	7. 
	Сведения о включенных (не включенных) в цену услуг, работ расходах
	Стоимость выполняемых работ, оказываемых услуг должна быть окончательна, и включать в себя все расходы, в том числе транспортные, страховые, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и других обязательных платежей.


	8. 
	Максимальная цена контракта:
	123 000, 00 руб.



	9. 
	Место подачи котировочных заявок:
	Отдел муниципального заказа финансово-экономического управления администрации г. Фрязино, 141190, Московская область,      г. Фрязино, проспект Мира, д. 15А, каб. 114, тел./ф. (496) 25-5-53-21, (496) 56-5-90-60 (доп. 130)



	10. 
	Срок подачи котировочных заявок:
	С «05» февраля 2009 г. по 15: 00 (по Московскому времени) «12» февраля 2009 г.


	11. 
	Условия подачи котировочных заявок:
	Заявка может предоставляться в письменной форме (в т. ч. по факсу) или в форме электронного документа (при выполнении требований Федерального закона № 1-ФЗ от 10.01.2002г. об электронной цифровой подписи).


	12. 
	Срок и условия оплаты:
	Безналичный расчет.
По мере поступления денежных средств, Заказчик вправе произвести авансовый платеж, не превышающий 30% от стоимости ежемесячного платежа. Окончательный рас​чет за выполненные услуги Заказчик производит в течение 15 банковских дней после представления Исполнителем отчетной документации.

	13. 
	Срок подписания контракта с победителем запроса котировок:
	Не ранее чем через пять дней со дня размещения на официальном сайте протокола рассмотрения и оценки котировочных заявок и не позднее чем через двадцать дней со дня подписания указанного протокола


	14. 
	Форма котировочной заявки приведена в Приложении № 1


Приложение 1

к запросу котировок  № 40/09-к от «05» февраля 2009 г.
Форма котировочной заявки

КОТИРОВОЧНАЯ ЗАЯВКА

“____” ________________ 2008 г.

№ ____________

________________________________(наименование Заказчика)
Наименование юридического лица (Ф.И.О. физического лица):________________________

Место нахождения юридического лица (место жительства физического лица): ______________________________________

Контактные телефоны: _________________________________________________________

ИНН_________________________________________________

КПП ________________________________________________

ОКПО_______________________________________________

E-mail_______________________________________________

Банковские реквизиты:

Наименование банка ___________________________________

Р/счет _______________________________________________

Кор/счет _____________________________________________

БИК_________________________________________________

Настоящей заявкой мы соглашаемся исполнить условия контракта и выполнить работы (оказать услуги) в соответствии с запросом котировок №____ от ___________ «_______________________»:

1. Общая стоимость выполняемых работ (оказываемых услуг): ______________ руб.
2. Срок выполнения работ (оказания услуг): ______________________.
3. Стоимость выполняемых работ (оказываемых услуг)  окончательна и включает в себя все расходы, в том числе транспортные, страховые, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и других обязательных платежей.

________________________/___________________/____________________

Должность



Подпись, М.П.

Расшифровка подписи

Приложение 2
к запросу котировок  № 40/09-к от «05» февраля 2009 г.

Наименование, характеристики и объем оказываемых услуг, выполняемых работ:
Организация горячего питания, в том числе поставка продуктов питания  обучающихся из многодетных, опекаемых и малообеспеченных семей  МОУ Лицей г. Фрязино

1.  Общие требования

1.1. Иметь сертификат соответствия на осуществление деятельности по организации питания.
1.2. Иметь копию санитарно-эпидемиологического заключения на вид деятельности.
1.3. Иметь все необходимые документы для организации доставки продуктов питания.
1.4. Иметь укомплектованный штат квалифицированных работников.
1.5. Организация горячего питания должна производиться непосредственно на территории учебного заведения.
2. Общие требования к оказываемым услугам

2.1. Срок оказания услуг: с 24 февраля по 31 марта 2009 г.

3. Стоимость питания (продукты питания) - из расчета 20 руб. в день. Стоимость организации питания из расчета 10 руб. в день на каждого обучающегося.

4. Требование к услуге

4.1.1. Обеспечить приготовление горячих  обедов, в том числе и приготовление щадящих блюд, витаминного стола, по графику.
4.1.2. Организовать работу школьного буфета. Ассортимент продуктов питания для буфетов согласовывать с Заказчиком.
4.1.3. Обеспечить санитарно-гигиеническую безопасность питания, включая соблюдение всех санитарных требований к состоянию пищеблоков, посуды, приборов, поставляемым продуктам питания, их транспортировке, хранению, приготовлению и раздаче блюд.
4.1.4. Строго соблюдать приемку поступающего сырья и полуфабрикатов, ведение соответствующего учета в специальном журнале;
4.1.5. Строго соблюдать требования к кулинарной обработке пищевых продуктов;
4.1.6. Обеспечить высокое качество приготовленных завтраков;
4.1.7. Завозить продукты в школьную столовую специализированным транспортом, предназначенным для перевозки продуктов питания.  Транспорт должен иметь санитарный паспорт.
4.1.10. Производить погрузо-разгрузочные работы продуктов силами своих работников, имеющих санитарные книжки и соответствующую спецодежду.
4.1.11. Организовать питание обучающихся по предложенному меню на 10 дней и согласовать его с Заказчиком.
4.1.12. Неукоснительно соблюдать правила и нормы, установленные действующим законодательством в области общественного питания;
4.1.13. Полностью укомплектовать столовые квалифицированными работниками. Все работники школьных столовых должны иметь медицинские книжки.
4.1.15.
Обеспечить своевременное прохождение работниками Исполнителя, принимающих участие в организации питания в школьной столовой, медицинских осмотров.

4.1.16.
Обеспечить всех работников школьной столовой специализированной одеждой.

4.1.17.
Правильно и квалифицированно эксплуатировать оборудование, находящееся на балансе Заказчика, своевременно представлять Заказчику заявки на ремонт оборудования (технологического, холодильного и др.) столовой.

4.1.18.
В случае использования собственного технологического и (или) холодильного оборудования содержание и ремонт осуществлять за счет собственных средств.
4.1.19.
Проводить регулярно дезинфекцию и дезинсекцию помещения пищеблока (без обеденного зала)  в соответствии с нормами.

Таблицы для расчета стоимости питания 

	Наименование образовательного  учреждения

 
	Вид питания

 
	Плановое количество детей
	Кол-во дней питания

	МОУ Лицей
	обед
	205 детей
	20


Меню обеды

	Наименование 
	Ингредиенты

 
	       Выход

	блюда
	Наименование 
	Вес (гр.)
	блюда

	 
	 
	 
	(гр.)

	1 день
	 
	 
	 

	Суп из овощей
	Соль
	2
	 

	на курином
	Картофель
	67
	 

	бульоне
	Лук репчатый
	11,9
	 

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Капуста
	25
	250

	 
	Горошек конс
	11,5
	 

	 
	Бульон куриный
	250
	 

	Рис отварной с 
	Рис
	35,2
	 

	маслом
	Масло слив
	5
	 

	 
	Соль
	0,8
	100

	 
	 
	
	 

	Куры отварные
	Соль
	2
	 

	 
	Цыплята
	104
	50

	 
	Лук репчатый
	2
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	 

	 
	Сахар
	15
	200

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30

	2 день
	 
	 
	 

	Суп вермишеле-
	Соль
	2
	 

	вый с курицей
	Лук репчатый
	6
	 

	 
	Морковь
	6,3
	 

	 
	Масло растительное
	3
	250

	 
	Вермишель
	20
	 

	 
	Куры
	20
	 

	 
	 
	
	 

	Жаркое по-домаш-
	Соль
	2
	 

	нему
	Лопатка свин б/к
	44,1
	 

	 
	Лук репчатый
	18
	 

	 
	Томатная паста
	6
	150

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Картофель
	133,5
	 

	 
	 
	
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	 

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	 
	200

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30

	3 день
	 
	 
	 

	Щи из свежей ка-
	Соль
	2
	 

	пусты со смета-
	Картофель
	40
	 

	ной.
	Лук репчатый
	12
	 

	 
	Морковь
	12,8
	250

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Капуста
	62,5
	 

	 
	Томат паста
	3
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	Сметана
	5
	 


	 
	 
	
	 

	Макароны отвар-
	Макароны
	33,6
	 

	ные с маслом 
	Масло слив
	5
	100

	 
	Соль
	0,8
	 

	 
	 
	
	0

	Тефтели мясные
	Соль
	2
	не 

	паровые с соусом
	Томатная паста
	5
	менее 

	 
	Лопатка свиная б/к
	40
	50

	 
	Молоко
	10
	 

	 
	Лук репчатый
	15
	 

	 
	Хлеб пшеничный
	7,5
	 

	 
	Масло раст
	2,5
	 

	 
	Мука пшеничная
	4
	 

	 
	 
	 
	 

	Компот из сухо-
	Компот с/ф
	20
	 

	фруктов
	Сахарн песок
	20
	 

	 
	 
	
	200

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30

	4 день
	 
	 
	 

	Суп гороховый
	Соль
	2
	 

	 
	Картофель
	66,7
	 

	 
	Лук репчатый
	11,9
	250

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Горох
	20,2
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	 
	
	 

	Каша гречневая
	Гречка
	45,2
	 

	с маслом
	Масло слив
	5
	100

	 
	Соль
	2
	 

	 
	 
	
	 

	Печень по-Строго-
	Соль
	2
	 

	новски
	Печень 
	84
	50/50

	 
	Лук репчатый
	11,5
	 

	 
	Томатная паста
	2,5
	 

	 
	Масло сливочное
	1
	 

	 
	Мука пшеничная
	3,38
	 

	 
	Масло растительн
	6
	 

	 
	Сметана
	11,25
	 

	 
	 
	
	 

	Компот из сухо-
	Компот с/ф
	20
	 

	фруктов
	Сахарн песок
	20
	200

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30

	 
	 
	
	 

	5 день
	 
	 
	 

	Суп рисовый
	Соль
	2
	 

	 
	Картофель
	100
	 

	 
	Лук репчатый
	14,3
	250

	 
	Морковь
	16,3
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Рис
	5
	 

	 
	Томатн паста
	5
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	 
	
	 

	Макароны отвар-
	Макароны
	33,6
	 

	ные с маслом 
	Масло слив
	5
	100

	 
	Соль
	0,8
	 

	 
	 
	
	 

	Колбаса отварная
	Колбаса Молочная в/с
	51,8
	 

	 
	 
	
	50

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	 

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	 
	200

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30

	6 день
	 
	 
	 

	Борщ из свежей
	Соль
	2
	 

	капусты с карто-
	Масло растительн
	5
	 

	фелем (со смета-
	Картофель
	27
	 

	ной)
	Морковь
	16,8
	250

	 
	Свекла
	50
	 

	 
	Лук
	14,2
	 

	 
	Сметана
	5
	 

	 
	Капуста
	25
	 

	 
	Томат паста
	7,5
	 

	 
	Лимонная кислота
	0,1
	 

	 
	Сахар
	2,5
	 

	 
	 
	
	 

	Каша гречневая
	Гречка
	45,2
	 

	 
	Масло слив
	5
	 

	 
	Соль
	2
	100

	 
	 
	
	 

	Биточки говяжьи
	Соль
	2
	 

	 
	Говядина
	50
	 

	 
	Сухари
	5
	 

	 
	Хлеб пшеничный
	9
	50

	 
	Масло раст
	3
	 

	 
	 
	
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	 

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	 
	200

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30

	7 день
	 
	 
	 

	Суп картофель-
	Соль
	2
	 

	ный
	Картофель
	151
	 

	 
	Лук репчатый
	11,9
	250

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	Томатн паста
	2,4
	 

	 
	 
	
	 

	Макароны с ово-
	Макароны
	24,5
	 

	щами
	Масло слив
	6
	 

	 
	Соль
	0,25
	100

	 
	Морковь
	17,5
	 

	 
	Томатная паста
	6
	 

	 
	Горошек зеленый 
	7,85
	 

	 
	 
	
	 

	Сосиски
	Сосиски
	52
	 

	отварные
	 
	 
	50

	 
	 
	
	 

	Компот из сухо-
	Компот с/ф
	20
	 

	фруктов
	Сахарн песок
	20
	200

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30

	8 день
	 
	 
	 

	Рассольник со 
	Соль
	2
	 

	сметаной
	Масло растительн
	5
	 

	 
	Картофель
	100
	 

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Рис
	5
	250

	 
	Лук
	11,9
	 

	 
	Сметана
	5
	 

	 
	Огурцы солен
	15
	 

	 
	 
	
	 

	Картофельное пю-
	Картофель
	112,7
	 

	ре с маслом
	Масло сливочн
	5
	 

	 
	Соль 
	2
	 

	 
	Молоко
	15
	100

	 
	 
	
	 

	Котлета рыбная
	Соль
	2
	 

	 
	Рыба Минтай
	64,9
	 

	 
	Хлеб пшеничный
	13,5
	 

	 
	Молоко
	18,7
	75

	 
	Сухари паниров
	7,5
	 

	 
	Масло раст
	5
	 

	 
	 
	
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	 

	 
	Сахар
	15
	200

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30

	9 день
	 
	 
	 

	Суп с макаронными
	Соль
	2
	 

	изделиями
	Картофель
	66,7
	 

	 
	Лук репчатый
	11,91
	 

	 
	Морковь
	15,62
	250

	 
	Масло растительное
	2,5
	 

	 
	Макароны
	12,5
	 

	 
	Томатн паста
	2,5
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	
	 

	Плов из птицы
	Соль
	2
	 

	 
	Филе кур
	52,94
	150

	 
	Лук репчатый
	11,06
	 

	 
	Масло раст
	6
	 

	 
	Томатн паста
	6,25
	 

	 
	Рис
	44
	 

	 
	Морковь
	13,75
	 

	 
	 
	
	 

	Компот из апель-
	Апельсин
	30
	 

	синов
	Сахарн песок
	25
	200

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30

	10 день
	 
	 
	 

	Суп крестьянский
	Соль
	2
	 

	с курицей
	Картофель
	33,4
	 

	 
	Лук репчатый
	12
	 

	 
	Морковь
	12,8
	250

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Пшено
	10
	 

	 
	Капуста
	37,5
	 

	 
	Куры
	20
	 

	 
	 
	
	 

	Макароны отвар-
	Макароны
	33,6
	 

	ные с маслом
	Масло слив
	5
	 

	 
	Соль
	0,8
	100

	 
	 
	
	 

	Котлета куриная
	Соль
	1,5
	 

	(из филе)
	Филе кур
	50,4
	 

	 
	Хлеб пшеничный
	10,8
	50

	 
	Масло раст
	6
	 

	 
	Сухари паниров
	6
	 

	 
	 
	
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	 

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	
	200

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 

	 
	 
	
	30


                                                                             П Р О Е К Т 

Примечание: Проект муниципального контракта приложен к запросу котировок для ознакомления. Участник запроса котировок подает только котировочную заявку (без контракта), составленную в соответствии с приложением №1 к запросу котировок. 

МУНИЦИПАЛЬНЫЙ КОНТРАКТ №___

Организация горячего питания, в том числе поставка продуктов питания обучающихся из многодетных, опекаемых и малообеспеченных семей в МОУ Лицей г. Фрязино 
г. Фрязино                                                                                                           _______________________
Заказчик – Муниципальное общеобразовательное учреждение Лицей г. Фрязино, именуемый в дальнейшем «Получатель», в лице директора Коноваловой Ирины Николаевны, действующего на основании Устава, с одной стороны  и ____________________________________  «Исполнитель», в лице ______________________________, с другой стороны, совместно именуемые в дальнейшем «Стороны», в соответствии с законодательством Российской Федерации и законодательством Московской области, заключили настоящий муниципальный контракт, именуемый в дальнейшем «Контракт» о нижеследующем:

1. Предмет Контракта

1.2. Заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя обязательства по:

- поставке продуктов питания для организации горячего питания обучающихся из многодетных, опекаемых и малообеспеченных семей муниципального общеобразовательного учреждения Лицей г. Фрязино.

2. Условия предоставления услуг

2.1. Исполнитель обязуется организовать питание школьников с 24 февраля по 31 марта 2009 г.
2.2. Услуги предоставляются Исполнителем по адресу: _________________________.
3. Стоимость и порядок расчетов
3.1. Оплата по настоящему Контракту осуществляется из средств города Фрязино за счет  средств города Фрязино.
3.1. Сумма настоящего Контракта составляет ____________________.  Определяется Заказчиком в зависимости от планового количества обучающихся (______ детей).
3.2. По мере поступления денежных средств, Заказчик вправе произвести авансовый платеж, не превышающий 30% от стоимости платежа. Последующие  платежи  производятся  по  мере  предоставления  Исполнителем  накладных на поставку продуктов питания с указанием количества поставленных завтраков и актов выполненных услуг с указанием количества приготовленных завтраков. Окончательный рас​чет за выполненные услуги Заказчик производит в течение 15 банковских дней после представления Исполнителем отчетной документации по мере поступления денежных средств.
4. Обязательства Сторон

4.1.
Исполнитель обязуется:
4.1.1. Предоставить услуги в соответствии с условиями настоящего Контракта;
4.1.2. Обеспечить приготовление горячих обедов, в том числе и приготовление щадящих блюд, витаминного стола, согласно прилагаемого меню (приложение №2).
4.1.3. Организовать работу школьного буфета. Ассортимент продуктов питания для буфетов согласовывать с Заказчиком.
4.1.4. Обеспечить санитарно-гигиеническую безопасность питания, включая соблюдение всех санитарных требований к состоянию пищеблоков, посуды, приборов, поставляемым продуктам питания, их транспортировке, хранению, приготовлению и раздаче блюд.
4.1.5. Строго соблюдать приемку поступающего сырья и полуфабрикатов, ведение соответствующего учета в специальном журнале;
4.1.6. Строго соблюдать требования к кулинарной обработке пищевых продуктов;
4.1.7. Обеспечить высокое качество приготовленных обедов;
4.1.8. Завозить продукты в школьную столовую специализированным транспортом, предназначенным для перевозки продуктов питания.  Транспорт должен иметь санитарный паспорт.
4.1.14. Производить погрузо-разгрузочные работы продуктов силами своих работников, имеющих санитарные книжки и соответствующую спецодежду.
4.1.15. Организовать питание обучающихся по 10-дневному меню и согласовать с Заказчиком. 
4.1.16. Неукоснительно соблюдать правила и нормы, установленные действующим законодательством в области общественного питания;
4.1.17. Полностью укомплектовать столовые квалифицированными работниками. Все работники школьных столовых должны иметь медицинские книжки.
4.1.15.
Обеспечить своевременное прохождение работниками Исполнителя, принимающих участие в организации питания в школьной столовой, медицинских осмотров.

4.1.16.
Обеспечить всех работников школьной столовой специализированной одеждой.

4.1.17.
Правильно и квалифицированно эксплуатировать оборудование, находящееся на балансе Заказчика, своевременно представлять Заказчику заявки на ремонт оборудования (технологического, холодильного и др.) столовой.

4.1.18.
В случае использования собственного технологического и (или) холодильного оборудования содержание и ремонт осуществлять за счет собственных средств.
4.1.19.
Проводить регулярно дезинфекцию и дезинсекцию помещения пищеблока (без обеденного зала)  в соответствии с нормами.

4.2.
Получатель обязуется:
4.2.1.
Выделять бесплатно соответствующие санитарно-техническим требованиям помещения (далее - пищеблок), необходимые для организации питания школьников в общеобразовательных учреждениях;
4.2.2. Проводить за свой счет текущий и капитальный ремонты пищеблоков;
4.2.3. Проводить за свой счет ремонт технологического и (или) холодильного оборудования, находящегося на балансе Получателя.
4.2.4.
Обеспечить оплату услуг в соответствии с условиями настоящего Контракта.

4.3. Заказчик обязуется:

4.3.1.
Заказчик в праве осуществлять контроль за ходом выполнения услуг по выполнению настоящего Контракта без вмешательства в оперативно-хозяйственную деятельность Исполнителя.

5. Ответственность Сторон

5.1. При нарушении условий п. 4.1.1 - 4.1.19 Контракта Исполнитель уплачивает неустойку (пени) в размере одной трехсотой действующей на день уплаты неустойки (пеней) ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации за поставку (недовыполненной) и (или) некачественной услуги за каждый день просрочки. Уплата  неустойки  не освобождает Исполнителя от исполнения обязательств или устранения нарушений.
5.2. Получатель не несет ответственности за несвоевременную оплату поставляемой продукции, связанной с несвоевременным поступлением средств из бюджета.
5.3.
Ответственность Сторон в иных случаях определяется в соответствии с законодательством Российской Федерации.

6. Действие обстоятельств непреодолимой силы

6.1. Ни одна из Сторон не несет ответственности перед другой Стороной за неисполнение обязательств по настоящему Контракту, обусловленное действием обстоятельств непреодолимой силы, т.е. чрезвычайных и непредотвратимых при данных условиях обстоятельств, в том числе объявленная или фактическая война, гражданские волнения, эпидемии, блокады, эмбарго, пожары, землетрясения, наводнение и другие природные стихийные бедствия, а также издание актов государственных органов.
6.2.
Сторона, которая не исполняет своего обязательства вследствие действия непреодолимой силы, должна незамедлительно известить другую Сторону о таких обстоятельствах и об их влиянии на исполнении обязательств по Контракту.
6.3.
Если обстоятельства непреодолимой силы действуют на протяжении 3 (трех) последовательных месяцев, настоящий Контракт может быть расторгнут любой из Сторон путем направления письменного уведомления другой Стороне.

7. Порядок разрешения споров

7.1. Все споры или разногласия, возникающие между Сторонами по настоящему Контракту или в связи с ним, разрешаются путем переговоров между ними.
7.2. В случае невозможности разрешения разногласий путем переговоров они подлежат рассмотрению в арбитражном суде, согласно установленному законодательством Российской Федерации порядку.
8. Порядок изменения и расторжения Контракта

8.1.
Любые изменения и дополнения к настоящему Контракту имеют силу только в том случае, если они оформлены в письменном виде и подписаны обеими Сторонами.
8.2.
В случае изменения условий финансирования Заказчика, последний оставляет за собой право досрочно расторгнуть Контракт в одностороннем порядке.
8.3.
Досрочное расторжение Контракта также может иметь место в следующих случаях:
8.3.1.
если Исполнитель без письменного согласования с Получателем необоснованно изменит количество завтраков;

8.3.2.
если Исполнитель без письменного согласования с Получателем изменит сроки и время выполнения услуг по организации питания обучающихся;

8.3.3.
если качество предоставляемой услуги не соответствует условиям Контракта.
8.4.
Заказчик может в любое время расторгнуть Контракт, направив Исполнителю письменное уведомление, если Исполнитель обанкротился или стал неплатежеспособен. В этом случае расторжение Контракта совершается без выплаты Исполнителю компенсации при условии, что такое расторжение не наносит ущерба или не затрагивает каких-либо прав на совершение действий или применение санкций, которые были или будут впоследствии получены Заказчиком.
8.6.
Заказчик может в любое время полностью или частично расторгнуть Контракт в силу экономической целесообразности, направив Исполнителю соответствующее письменное уведомление. Заказчик должен оплатить Исполнителю связанные с расторжением Контракта обоснованные расходы при условии, если Исполнитель предпринимает все приемлемые меры для минимизации этих расходов.

8.5.
Сторона, решившая расторгнуть настоящий Контракт, должна направить письменное уведомление о намерении расторгнуть настоящий Договор другой Стороне не позднее, чем за 15 рабочих дней до предполагаемого дня расторжения настоящего Контракта.
                                                 9. Прочие условия

9.1. Настоящий  Контракт вступает в действие с момента подписания его Сторонами и действует по 30 апреля 2009 года.
9.2. В случае изменения у какой-либо из Сторон юридического адреса, названия, банковских реквизитов и прочего, она обязана в течение 10 (десяти) дней письменно известить об этом другую Сторону, причем в письме необходимо указать, что оно является неотъемлемой частью настоящего Контракта
9.3. Настоящий Контракта составлен в 3 экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу. 1 экземпляр - остается у Заказчика, 2 экземпляр - возвращается Исполнителю.
9.4. Все приложения, указанные выше по тексту, являются неотъемлемой частью настоящего Контракта.

                               10. Адреса и банковские реквизиты сторон
PAGE  
12

