протокол № 47/09-к-1
рассмотрения и оценки котировочных заявок 
	г. Фрязино Московской области
	«24» марта 2009 года


	1. 
	Номер и наименование запроса котировок:
	47/09-к «Организация горячего питания, в том числе поставка продуктов  питания обучающихся из многодетных, опекаемых и малообеспеченных семей МОУ СОШ № 1 г. Фрязино». 

	2. 
	Извещение о проведении запроса котировок было размещено на сайтах www.fryazino.org и www.gz-mo.ru в сети Интернет «11» марта 2009 г.

	
	

	3. 
	На заседании единой комиссии по размещению заказов для нужд МОУ СОШ №1 г. Фрязино (далее – Единая комиссия) присутствовали:

	
	

	4. 
	Мишина Е.А.
	Начальник Управления образования администрации г. Фрязино, председатель комиссии

	5. 
	Кукебаева Н.Н.
	Начальник отдела развития образования Управления образования администрации г. Фрязино

	6. 
	Крышталь Т.М.
	Начальник планово-экономического отдела Управления образования администрации г. Фрязино

	7. 
	Романов Н.И.
	Директор МОУ СОШ №1 г. Фрязино

	8. 
	Курбатова Т.А.
	Директор МУ «Централизованная бухгалтерия образования г. Фрязино»

	9. 
	Горяинова А.А.
	Главный бухгалтер МУ «Централизованная бухгалтерия образования г. Фрязино»

	
	что составляет 100% от общего числа членов Единой комиссии. Кворум имеется.

	
	

	10. 
	Наименование муниципального заказчика:
	МОУ СОШ №1 г. Фрязино



	4.1.
	Почтовый адрес:
	141190, Московская обл., г. Фрязино
ул. Школьная, д. 10

	4.2.
	Телефоны, т/ф:
	(496) 25-5-59-76, (496) 56-4-38-07

	4.3.
	E-mail: 
	gorono_fryazino@inbox.ru 

	
	

	11. 
	Уполномоченный орган:
	Отдел муниципального заказа финансово-экономического управления администрации г. Фрязино

	5.1. 
	Почтовый адрес:
	141190, Московская область, г. Фрязино, проспект Мира, д. 15А, каб. 114

	5.2. 
	Телефоны, т/ф:
	(495) 526-90-60 (доп. 130), т/факс (496)25- 5-53-21

	5.3. 
	E-mail: 


	econ@fryazino.org

	12. 
	Существенные условия исполнения контракта:

	6.1. 
	Наименование, характеристики и объем выполняемых работ, оказываемых услуг:  согласно Приложению №1 к протоколу рассмотрения и оценки котировочных заявок.

	
	

	i. 
	Место выполнения работ, оказания услуг:
	МОУ СОШ № 1

Московская обл.,  г. Фрязино ул. Школьная д.10


	ii. 
	Срок выполнения работ, оказания услуг:
	Срок оказания услуг:

с 01 апреля по 31 мая 2009 г.


	6.2. 
	Сведения о включенных (не включенных) в цену услуг, работ расходах:
	Стоимость выполняемых работ, оказываемых услуг должна быть окончательна, и включать в себя все расходы, в том числе транспортные, страховые, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и других обязательных платежей.


	6.3. 
	Максимальная цена муниципального контракта:
	254 610,00 рублей


	6.4. 
	Источник финансирования муниципального заказа: 
	Бюджет г. Фрязино.

	iii. 
	Срок и условия оплаты:
	Безналичный расчет.
По мере поступления денежных средств, Заказчик вправе произвести авансовый платеж, не превышающий 30% от стоимости ежемесячного платежа. Окончательный рас​чет за выполненные услуги Заказчик производит в течение 15 банковских дней после представления Исполнителем отчетной документации.

	
	

	13. 
	До окончания указанного в извещении о проведении запроса котировок срока подачи котировочных заявок «23» марта 2009 г. 15 часов 00 минут (время Московское) поступили 2 (две) котировочные заявки на бумажном носителе и 0 (ноль) котировочных заявок в форме электронного документа, что зафиксировано в «Журнале регистрации поступления котировочных заявок», от следующих участников размещения заказа:


	
	№п/п
	Наименование (для юридического лица), 
фамилия, имя, отчество (для физического лица)  участника размещения заказа
	Место нахождения (для юридического лица), 
место жительства (для физического лица)  участника размещения заказа
	ИНН
	Контактный тел.
	Дата и время поступления котировочной заявки
	Предложенная сумма муниципального контракта 

	
	1.
	ИП Блашкин А.С.
	Московская область, г. Фрязино, ул. 60 лет СССР, дом 6 кв. 13
	505200027500
	 (496) 56-7-96-99
	19.03.2009
10:30
(по Московскому времени)
	254403,0 руб.

	
	  2.
	ООО «АКВИЯ»
	141196, Московская область, 
г. Фрязино, Окружной проезд, д. 2
	5052009162
	(496) 56-7-22-40
	20.03.2009
11:00
(по Московскому времени)
	254610,00 руб.

	
	

	14. 
	Котировочная комиссия рассмотрела и оценила котировочные заявки на соответствие требованиям, установленным в извещении о проведении запроса котировок, и приняла на основании полученных результатов следующие решения:


	8.1. 
	Отклонить котировочные заявки, следующих участников размещения заказа:


	
	№п/п
	Наименование участника размещения заказа
	Обоснование причин отклонения

	
	-
	-
	-

	
	

	8.2. 
	Предложение о наиболее низкой цене товаров составило:
	254403,0 руб.

	8.3. 
	В соответствии со ст. 47 Федерального закона от 21.05.2007г. №94-ФЗ «О размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг для государственных и муниципальных нужд» признать победителем запроса котировок следующего участника размещения заказа: ИП Блашкин А.С., с ценой муниципального контракта 254403,0 руб.

	
	

	8.4
	Участник размещения заказа, предложение о цене контракта которого содержит лучшие условия по цене контракта, следующие после предложенных победителем в проведении запроса котировок условий:

	
	Наименование участника размещения заказа
	Цена муниципального контракта

	
	ООО «АКВИЯ»
	254610,00 руб.

	
	

	15. 
	Настоящий протокол подлежит размещению на официальном сайте www.fryazino.org.

	
	

	16. 
	Подписи:



	17. 
	Председатель Единой комиссии 

Мишина Е.А.
	___________________________

	
	Члены Единой комиссии:

	
	Кукебаева Н.Н.
	___________________________

	
	Крышталь Т.М.
	___________________________

	
	Романов Н.И.
	______________________________

	
	Курбатова Т.А.
	___________________________

	
	Горяинова А.А.
	___________________________

	
	Представитель уполномоченного органа
Ведущий специалист ОМЗ ФЭУ

администрации г. Фрязино 
Кистенева С.А.
	___________________________


Приложение №1

к протоколу рассмотрения и оценки котировочных

заявок № 47/09-к-1 от «24» марта 2009 г.

Наименование, характеристики и объем оказываемых услуг, выполняемых работ:
«Организация горячего питания, в том числе поставка продуктов питания обучающихся из многодетных, опекаемых и малообеспеченных семей МОУ СОШ № 1 г. Фрязино»

1. Общие требования

1.1. Иметь сертификат соответствия на осуществление деятельности по организации питания.
1.2. Иметь копию санитарно-эпидемиологического заключения на вид деятельности.
1.3. Иметь все необходимые документы для организации доставки продуктов питания.
1.4. Иметь укомплектованный штат квалифицированных работников.
1.5. Организация горячего питания должна производиться непосредственно на территории учебного заведения.
2. Общие требования к оказываемым услугам

2.1. Срок оказания услуг: с 01 апреля по 31 мая 2009 г.

3. Стоимость питания (продукты питания) - из расчета 20 руб. в день. Стоимость организации питания из расчета 10 руб. в день на каждого обучающегося.

4. Требование к услуге

4.1.1. Обеспечить приготовление горячих  обедов, в том числе и приготовление щадящих блюд, витаминного стола, по графику.
4.1.2. Организовать работу школьного буфета. Ассортимент продуктов питания для буфетов согласовывать с Заказчиком.
4.1.3. Обеспечить санитарно-гигиеническую безопасность питания, включая соблюдение всех санитарных требований к состоянию пищеблоков, посуды, приборов, поставляемым продуктам питания, их транспортировке, хранению, приготовлению и раздаче блюд.
4.1.4. Строго соблюдать приемку поступающего сырья и полуфабрикатов, ведение соответствующего учета в специальном журнале;
4.1.5. Строго соблюдать требования к кулинарной обработке пищевых продуктов;
4.1.6. Обеспечить высокое качество приготовленных завтраков;
4.1.7. Завозить продукты в школьную столовую специализированным транспортом, предназначенным для перевозки продуктов питания.  Транспорт должен иметь санитарный паспорт.
4.1.10. Производить погрузо-разгрузочные работы продуктов силами своих работников, имеющих санитарные книжки и соответствующую спецодежду.
4.1.11. Организовать питание обучающихся по предложенному меню на 10 дней и согласовать его с Заказчиком.
4.1.12. Неукоснительно соблюдать правила и нормы, установленные действующим законодательством в области общественного питания;
4.1.13. Полностью укомплектовать столовые квалифицированными работниками. Все работники школьных столовых должны иметь медицинские книжки.
4.1.15.
Обеспечить своевременное прохождение работниками Исполнителя, принимающих участие в организации питания в школьной столовой, медицинских осмотров.

4.1.16.
Обеспечить всех работников школьной столовой специализированной одеждой.

4.1.17.
Правильно и квалифицированно эксплуатировать оборудование, находящееся на балансе Заказчика, своевременно представлять Заказчику заявки на ремонт оборудования (технологического, холодильного и др.) столовой.

4.1.18.
В случае использования собственного технологического и (или) холодильного оборудования содержание и ремонт осуществлять за счет собственных средств.
4.1.19.
Проводить регулярно дезинфекцию и дезинсекцию помещения пищеблока (без обеденного зала)  в соответствии с нормами.

Таблицы для расчета стоимости питания 

	Наименование образовательного  учреждения

 
	Вид питания

 
	Плановое количество детей
	Кол-во дней питания

	МОУ СОШ № 1
	обед
	207 детей
	41


Меню обеды

	Наименование

блюда
	Ингредиенты

Наименование
	Вес (гр.)
	Выход

блюда

(гр.)

	1 день

	Суп из овощей
	Соль
	2
	 

	на курином
	Картофель
	67
	 

	бульоне
	Лук репчатый
	11,9
	 

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 250

	 
	Капуста
	25
	

	 
	Горошек конс
	11,5
	 

	 
	Бульон куриный
	250
	 

	Рис отварной с 
	Рис
	35,2
	 

	маслом
	Масло слив
	5
	100 

	 
	Соль
	0,8
	

	Куры отварные
	Соль
	2
	 

	 
	Цыплята
	104
	50

	 
	Лук репчатый
	2
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	200 

	 
	Сахар
	15
	

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30

	2 день
	 
	 
	 

	Суп вермишеле-
	Соль
	2
	 

	вый с курицей
	Лук репчатый
	6
	 

	 
	Морковь
	6,3
	250 

	 
	Масло растительное
	3
	

	 
	Вермишель
	20
	 

	 
	Куры
	20
	 

	Жаркое по-домаш-
	Соль
	2
	 

	нему
	Лопатка свин б/к
	44,1
	 

	 
	Лук репчатый
	18
	 150

	 
	Томатная паста
	6
	

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Картофель
	133,5
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	200 

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	 
	

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 30

	 
	 
	
	

	3 день
	 
	 
	 

	Щи из свежей ка-
	Соль
	2
	 

	пусты со смета-
	Картофель
	40
	 

	ной.
	Лук репчатый
	12
	250 

	 
	Морковь
	12,8
	

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Капуста
	62,5
	 

	 
	Томат паста
	3
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	Сметана
	5
	 

	 
	 
	
	 

	Макароны отвар-
	Макароны
	33,6
	 

	ные с маслом 
	Масло слив
	5
	100

	 
	Соль
	0,8
	 

	 
	 
	
	

	Тефтели мясные
	Соль
	2
	не 

	паровые с соусом
	Томатная паста
	5
	менее 

	 
	Лопатка свиная б/к
	40
	50

	 
	Молоко
	10
	 

	 
	Лук репчатый
	15
	 

	 
	Хлеб пшеничный
	7,5
	 

	 
	Масло раст
	2,5
	 

	 
	Мука пшеничная
	4
	 

	 
	 
	 
	 

	Компот из сухо-
	Компот с/ф
	20
	200 

	фруктов
	Сахарн песок
	20
	 

	 
	 
	
	

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30 

	 
	 
	
	

	4 день
	 
	 
	 

	Суп гороховый
	Соль
	2
	 

	 
	Картофель
	66,7
	 

	 
	Лук репчатый
	11,9
	250

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Горох
	20,2
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	 
	
	 

	Каша гречневая
	Гречка
	45,2
	 

	с маслом
	Масло слив
	5
	100

	 
	Соль
	2
	 

	 
	 
	
	 

	Печень по-Строго-
	Соль
	2
	 

	новски
	Печень 
	84
	50/50

	 
	Лук репчатый
	11,5
	 

	 
	Томатная паста
	2,5
	 

	 
	Масло сливочное
	1
	 

	 
	Мука пшеничная
	3,38
	 

	 
	Масло растительн
	6
	 

	 
	Сметана
	11,25
	 

	 
	 
	
	 

	Компот из сухо-
	Компот с/ф
	20
	200 

	фруктов
	Сахарн песок
	20
	

	 
	 
	 
	 

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30

	 
	 
	
	 

	5 день
	 
	 
	 

	Суп рисовый
	Соль
	2
	 

	 
	Картофель
	100
	 

	 
	Лук репчатый
	14,3
	250

	 
	Морковь
	16,3
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Рис
	5
	 

	 
	Томатн паста
	5
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	 
	
	 

	Макароны отвар-
	Макароны
	33,6
	 

	ные с маслом 
	Масло слив
	5
	100

	 
	Соль
	0,8
	 

	 
	 
	
	 

	Колбаса отварная
	Колбаса Молочная в/с
	51,8
	50 

	 
	 
	
	

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	200 

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	 
	

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	 30

	 
	 
	
	

	6 день
	 
	 
	 

	Борщ из свежей
	Соль
	2
	 

	капусты с карто-
	Масло растительн
	5
	 

	фелем (со смета-
	Картофель
	27
	 

	ной)
	Морковь
	16,8
	250

	 
	Свекла
	50
	 

	 
	Лук
	14,2
	 

	 
	Сметана
	5
	 

	 
	Капуста
	25
	 

	 
	Томат паста
	7,5
	 

	 
	Лимонная кислота
	0,1
	 

	 
	Сахар
	2,5
	 

	 
	 
	
	 

	Каша гречневая
	Гречка
	45,2
	 

	 
	Масло слив
	5
	100 

	 
	Соль
	2
	

	 
	 
	
	 

	Биточки говяжьи
	Соль
	2
	 

	 
	Говядина
	50
	 

	 
	Сухари
	5
	50 

	 
	Хлеб пшеничный
	9
	

	 
	Масло раст
	3
	 

	 
	 
	
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	 200

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30 

	 
	 
	
	

	7 день
	 
	 
	 

	Суп картофель-
	Соль
	2
	 

	ный
	Картофель
	151
	 

	 
	Лук репчатый
	11,9
	250

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Чеснок
	2,6
	 

	 
	Томатн паста
	2,4
	 

	 
	 
	
	 

	Макароны с ово-
	Макароны
	24,5
	 

	щами
	Масло слив
	6
	 

	 
	Соль
	0,25
	100

	 
	Морковь
	17,5
	 

	 
	Томатная паста
	6
	 

	 
	Горошек зеленый 
	7,85
	 

	 
	 
	
	 

	Сосиски
	Сосиски
	52
	50 

	отварные
	 
	 
	

	 
	 
	
	 

	Компот из сухо-
	Компот с/ф
	20
	200 

	фруктов
	Сахарн песок
	20
	

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30 

	 
	 
	
	

	8 день
	 
	 
	 

	Рассольник со 
	Соль
	2
	 

	сметаной
	Масло растительн
	5
	 

	 
	Картофель
	100
	 

	 
	Морковь
	12,5
	 

	 
	Рис
	5
	250

	 
	Лук
	11,9
	 

	 
	Сметана
	5
	 

	 
	Огурцы солен
	15
	 

	 
	 
	
	 

	Картофельное пюре
	Картофель
	112,7
	 

	с маслом
	Масло сливочн
	5
	 

	 
	Соль 
	2
	100 

	 
	Молоко
	15
	

	 
	 
	
	 

	Котлета рыбная
	Соль
	2
	 

	 
	Рыба Минтай
	64,9
	 

	 
	Хлеб пшеничный
	13,5
	75 

	 
	Молоко
	18,7
	

	 
	Сухари паниров
	7,5
	 

	 
	Масло раст
	5
	 

	 
	 
	
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	200 

	 
	Сахар
	15
	

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30 

	 
	 
	
	

	9 день
	 
	 
	 

	Суп с макаронными
	Соль
	2
	 

	изделиями
	Картофель
	66,7
	 

	 
	Лук репчатый
	11,91
	 

	 
	Морковь
	15,62
	250

	 
	Масло растительное
	2,5
	 

	 
	Макароны
	12,5
	 

	 
	Томатн паста
	2,5
	 

	 
	 
	
	 

	Плов из птицы
	Соль
	2
	 

	 
	Филе кур
	52,94
	150

	 
	Лук репчатый
	11,06
	 

	 
	Масло раст
	6
	 

	 
	Томатн паста
	6,25
	 

	 
	Рис
	44
	 

	 
	Морковь
	13,75
	 

	 
	 
	
	 

	Компот из апель-
	Апельсин
	30
	200 

	синов
	Сахарн песок
	25
	

	 
	 
	
	 

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30 

	 
	 
	
	

	10 день
	 
	 
	 

	Суп крестьянский
	Соль
	2
	 

	с курицей
	Картофель
	33,4
	 

	 
	Лук репчатый
	12
	 

	 
	Морковь
	12,8
	250

	 
	Масло растительное
	5
	 

	 
	Пшено
	10
	 

	 
	Капуста
	37,5
	 

	 
	Куры
	20
	 

	 
	 
	
	 

	Макароны отвар-
	Макароны
	33,6
	100 

	ные с маслом
	Масло слив
	5
	 

	 
	Соль
	0,8
	

	 
	 
	
	 

	Котлета куриная
	Соль
	1,5
	 

	(из филе)
	Филе кур
	50,4
	 

	 
	Хлеб пшеничный
	10,8
	50

	 
	Масло раст
	6
	 

	 
	Сухари паниров
	6
	 

	 
	 
	
	 

	Чай с сахаром
	Чай 
	1
	200 

	 
	Сахар
	15
	 

	 
	 
	
	

	Хлеб ржаной
	Хлеб ржаной
	30
	30 
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